76,3}9 in de hoed éo min. bereiden en 40 min. oventg']'dj

%t is een Ezj,zont[ére combinatie, zoet met /fartz'y. ?f(;t klinkt misschien

vreemd, maar J'e moet het echt _gewoon Jaro[feren.

3;1 jreclz’é’nten voor 2 personen:

350 gram Kersen zonder pit Gsot)
stukje gember (in stukjes - gesneden J
1 theelepel sambal

1 theelepel kurkuma of Kerrie

Feper

100 mf creme fraiche {heker)

4 plakjes bladerdeeq, ontdooid

30 gram geraspte Kaas

200 gram kipfilet

ofiffolie

ovenchfaaf



TV erwarm de oven voor op 200° G. Laat de kersen witlekken. Laat de
l;fatlértlézy entdooien. Vet de randen van de schaal in met ofie. cgng']'a[ de Qjaﬁ./ét

in kleine Jtu.@'e&.

Schenk wat ofie in con wok en bak de kip bruin. Doe de Kurkuma, sambal,
_peper en gember erhij. dchep even door en voeg de Kersen en creme fraiche toe.
s Jaatste de Kaas. Laat nog enkele minuten zakjos koken en proefof jo de

smaak goed vindt.

%f; de Efadérdégy ontdooid is, kun je deze uitreflen ‘?][‘ een heetje utt efkaar
trekken. ﬁefej dan de bodem en zijkanten met 3 vellen. Griet het mengsel erin en
dek de bovenkant c{f met het Jaatste vel Efmlérclégy.

ﬁoe de schaalin de cven en na 35 (3][‘ 40 minuten is de schote/ ﬂaar.lf; kunt nog

evt. enkele minuten de jn'ff aanzetten voor een bruiner Eonsg]'e.




