Cﬁamfynonaemewogo Gafm 30 minuten eaccfuen'ejp emg']'c{én )

.-ﬁz’t recept is jema%ﬁjkd om te mak‘en.QZe kunt dit eten als Junch (?f als

VOO{?GI‘GC&.

In 1grediénten voor 2 personen:
1 hakje ( kastange y, champignens
1 fiter water
1 bouillonblok
1 scheutje offjfofie
126 gram creme fraiche
1 Jepel peterselie
JEper

Jtazgpmz'acer



5_71221/5 de champignons schoon en snijd ze in schijfjes. Griet de ofiffolic in een
soeppan en voeqg de champignons na een minuutje toe. Dak de champignons in
ongeveer 5 minuten en roer rgyefmatz’y door de pan. %ej het water, peperen de
bowilfonblok toe. Laat dit ongeveer 15 minuten zachtjes pruttelen. FHaal 1/3 van

de c/zdam(]az'jmon.s uit de pan en pureer de rest van de soep met de Jtazg[}nz'mer.

%gy dan de creme ﬁa*z'c/zde en de overige c/zdam(]oz'ynon.f toe. Ten beetje Jaetenfefz'e
en kfaar. Ie%r als voorjerec/;t ?f als Junch met brood.




